
VENDIMIA 

SEGUNDA SEMANA DE  SEPTIEMBRE  2019 

VENDIMIA MANUAL

PRODUCCIÓN: 1200 BOTELLAS 

ELABORACIÓN 

Vendimia  cosechada  en  la  segunda  semana  de 

septiembre,  buscando  la  madurez  óptima  para 
conseguir  la  expresión  de  la  carinyena  desde  el 
inicio.

El Violetes de Fang 2019 fermenta en depósitos de 
inox para luego tener una crianza de 12 meses en 
barrica francesa de 225 litros, con una mínima 
aportación de so2 al embotellarlo.

CATA 

La  añada 2019 muestra una visión placentera y 
auténtica de la variedad. taninos vibrantes y 
frutosidad. se muestra profundo con percepción 
del terroir.

Su entrada en boca es amable y da paso a las 
sensaciones más aéreas del vino. recuerdos de las 
brisas marinas que refrescan el atardecer y respetando 
el carácter que nos ofrecen las "carinyenes "viejas.

30 mg/lSo2 Total:

<1 g/lAzúcar Residual:

0,64 g/lAcidez Volátil:

5,4 g/lAcidez Tartárica:

3,2Ph:

PERFIL ANALÍTICO 

Grado Alcohólico: 13 %

OrgánicaViticultura:

S. Conducción:	 Vaso

NwOrientación:

0,8 HaSuperfície:

50 AñosEdad Viña:

400-500 MsnmAltura:

Arcilla
Canto Rodado 

Arena

Suelo:

SiuranaMunicipio:

CarinyenaVariedad:

SITUACIÓN DE LA FINCA

V I O L E T E S  D E  FA N G  2 0 1 9  
D.O MONTSANT


