
VENDIMIA 

SEGUNDA SEMANA DE SEPTIEMBRE 2019 

VENDIMIA MANUAL

PRODUCCIÓN: 1200 BOTELLAS 

ELABORACIÓN 

VENDIMIA COSECHADA EN LA SEGUNDA 
SEMANA DE SEPTIEMBRE, BUSCANDO LA 
MADUREZ ÓPTIMA PARA CONSEGUIR LA 
EXPRESIÓN DE LA CARINYENA DESDE EL 
INICIO.

EL VIOLETES DE FANG 2019 FERMENTA EN 
DEPÓSITOS DE INOX PARA LUEGO TENER 
UNA CRIANZA DE 12 MESES EN BARRICA 
FRANCESA DE 225 LITROS, CON UNA MÍNIMA 
APORTACIÓN DE SO2 AL EMBOTELLARLO.

CATA 

LA AÑADA 2019 MUESTRA UNA VISIÓN 
PLACENTERA Y AUTÉNTICA DE LA 
VARIEDAD. TANINOS VIBRANTES Y 
FRUTOSIDAD. SE MUESTRA PROFUNDO 
CON PERCEPCIÓN DEL TERROIR.

SU ENTRADA EN BOCA ES AMABLE Y DA 
PASO A LAS SENSACIONES MÁS AÉREAS DEL 
VINO. RECUERDOS DE LAS BRISAS MARINAS 
QUE REFRESCAN EL ATARDECER Y 
RESPETANDO EL CARÁCTER QUE NOS 
OFRECEN LAS "CARINYENES "VIEJAS.

V I O L E T E S  DE 
FANG 2019  

D. O. MO N TS A N T

30 mg/lSO2 TOTAL:

<5 g/lAZÚCAR RESIDUAL:

0,64 g/lACIDEZ VOLÁTIL:

5,4 g/lACIDEZ TARTÁRICA:

3,2PH:

PERFIL ANALÍTICO 

GRADO ALCOHÓLICO: 13 %

ORGÁNICAVITICULTURA:

S. CONDUCCIÓN:	 VASO

NWORIENTACIÓN:

0,8 HaSUPERFÍCIE:

50 AÑOSEDAD VIÑA:

400-500 MSNMALTURA:

ARCILLA
CANTO RODADO 

ARENA

SUELO:

SIURANAMUNICIPIO:

CARINYENAVARIEDAD:

SITUACIÓN DE LA FINCA


