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SITUACIÓN DE LA FINCA

PERFIL ANALÍTICO

GRADO ALCOHÓLICO: 13,4 %

PH: 3,27

ACIDEZ TARTÁRICA:	 5,1 g/l

ACIDEZ VOLÁTIL: 0,62 g/l

AZÚCAR RESIDUAL: <5 g/l

SO2 TOTAL: <10 mg/l

VENDIMIA

MEDIADOS DE AGOSTO  2022

VENDIMIA MANUAL 

PRODUCCIÓN: 1672 BOTELLAS

ELABORACIÓN

DESPUÉS DE UNA LIGERA MACERACIÓN DE 
2 HORAS CON LAS PIELES EN LA MISMA 
PRENSA, SE SEPARÓ EL MOSTO FLOR. 77% 
EN INOX Y UN 23% EN DAMAJUANAS DE 
VIDIRO DE 50 LITROS.

CRIANZA DE CASI 9 MESES CON LAS LÍAS Y 
COUPAGE FINAL.

SE DEJA DECANTAR Y SE EMBOTELLA  A 
FINALES DE MAYO.

NO SE UTILIZAN SULFITOS.

CATA

EL NVDE SBL SE CONVIERTE EN UN VINO 
CON UNA INTENSIDAD  AROMÁTICA MÁS 
FRESCA PERO SIN PERDER EL 
DENOMINADOR DE TODOS LOS AÑOS QUE 
LE OFRECE ESTA VIÑA MÁGICA DONDE 
CRECE. 

EN LA BOCA ES LARGO, COMPLEJO Y CON 
UNA TEXTURA AGRADABLE Y SEDOSA QUE 
LE APORTA LA DAMAJUANA DE VIDRIO.

VARIEDAD:	 	 SAUVIGNON BLANC

MUNICIPIO: BONASTRE

SUELO: 	 	 MÁRMOL

ALTURA: 288 MSNM

EDAD VIÑA:  20 AÑOS

SUPERFÍCIE: 0,4 Ha

ORIENTACIÓN: E-W

S. CONDUCCIÓN: EMPARRADO

VITICULTURA: ECOLÓGICA


