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V.T PENEDÈS

SITUACIÓN DE LA FINCA

PERFIL ANALÍTICO

GRADO ALCOHÓLICO: 12,6 %

PH: 3,29

ACIDEZ TARTÁRICA:	 5,2 g/l

ACIDEZ VOLÁTIL: 0,85g/l

AZÚCAR RESIDUAL: <5 g/l

SO2 TOTAL: 12 mg/l

VENDIMIA

PRINCIPIOS  DE SEPTIEMBRE 2022

VENDIMIA MANUAL

PRODUCCIÓN: 1900 BOTELLAS 

ELABORACIÓN

TRAS UNA PRENSADA SUAVE Y LIGERO 
DESFANGADO, EL MOSTO FLOR PASÓ A 
FERMENTACIÓN, A UN DEPÓSITO OVAL DE 
CEMENTO, SIN ADICIÓN DE LEVADURAS.

UNA VEZ TERMINADA LA FERMENTACIÓN, 
REALIZÓ UNA CRIANZA SOBRE SUS 
PROPIAS LÍAS DURANTE 7 MESES.

VINIFICACIÓN DE MÍNIMA 
INTERVENCIÓN.

CATA

EL NVDE MCB OU DE CIMENT NOS TRAE 
UNA COMPLEJIDAD DE FRUTA 
ACOMPAÑADO CON RECUERDOS 
CÍTRICOS QUE NOS APORTAN FRESCOR , 
SU TIEMPO DE CRIANZA DENTRO DEL 
HUEVO DE CEMENTO AYUDA EN LA 
COMPLEJIDAD DEL VINO, OTORGANDO 
UNA SENSACIÓN DE MANTEQUILLA 
FRESCA QUE NOS APORTARÁ VOLUMEN Y 
PROFUNDIDAD.

VARIEDAD:	 	 MACABEU

MUNICIPIO: ALBINYANA

SUELO: 	 	 ARCILLO CALCÁREO

ALTURA: 212 MSNM

EDAD VIÑA:  32 AÑOS

SUPERFÍCIE: 0,5 Ha

ORIENTACIÓN: NE-SW

S. CONDUCCIÓN: EMPARRADO

VITICULTURA: ECOLÓGICA


