
F A L A R E S  2 0 2 2  
VINO ATLÁNTICO

VARIEDAD: CASTAÑAL,CAÍÑO, 
BRANCELLAO, MENCÍA, CARABUÑEIRA, 
PEDRAL,SOUSON, GARNACHA.

MUNICIPIO: TOMIÑO

SUELO: 	 GRANÍTICO EN SALGOSA

ALUVIÓN EN PAREDES

ALTURA: 55,4MSNM

EDAD VIÑA:  22 AÑOS

SUPERFÍCIE: 2 Ha

ORIENTACIÓN: NE-SW

S. CONDUCCIÓN: SEMI PARRA EN V

VITICULTURA: CONVENCIONAL

SITUACIÓN DE LA FINCA

PERFIL ANALÍTICO

GRADO ALCOHÓLICO: 11,76 %

PH: 3,76

ACIDEZ TARTÁRICA:	 5,9 g/l

ACIDEZ VOLÁTIL: 0,7 g/l

AZÚCAR RESIDUAL: <5 g/l

SO2 TOTAL: 45 mg/l

VENDIMIA

FINALES DE SEPTIEMBRE 2022

VENDIMIA MANUAL EN CAJAS DE 15 KG

PRODUCCIÓN: 700 BOTELLAS

ELABORACIÓN

AL ENTRAR LA UVA EN LA BODEGA, LA 
MACERAMOS DURANTE 2 HORAS PARA 
EXTRAER EL MÁXIMO POTENCIAL DE LAS 
VARIEDADES. LA FERMENTACIÓN 
ARRANCA CON SUS PROPIAS LEVADURAS.

TRASEGADO A DEPÓSITOS DE INOX PARA 
LA FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA. 
TRABAJO DE LÍAS DURANTE 3 MESES PARA 
CONTINUAR 3 MESES MÁS CON ELLAS 
ANTES DE EMBOTELLAR.

CATA

FALARES 2022, UNA AÑADA MARCADA POR 
EL SOL Y UNA BUENA MADURACIÓN.

EN NARIZ DESPRENDE UNA CARGA DE 
FRUTA FRESCA CON UN FONDO PICANTE 
Y MARINO. SU BOCA ES BELLA, CON UN 
CIERTO VOLUMEN QUE PROLONGA LOS 
AROMAS ENCONTRADOS.


