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Se trabajaran las lias hasta su embotellado antes de la siguiente vendimia, con un minimo de un afo en botella.

+ '

Zona Geografica GETE Produccion

-

- by, o o o s g dity
1MoL ¢ 1 AUL

DATOS DE LA FINCA

Variedad Superficie

Albarino

Municipio Orientacion

H arte-sur

Boiro (A Coruna)

Altur: Sis. Conduccion

——

SemiparraenformadeT

7

Edad Vina

43 anos

Viticulture

COMPRAR

E Il
IMPRIMIR O DESCARREGAR LA FITXA DEL VI

Grado alcoholico Acidez total tartarics Acidez Volatil

12%

Azucar residual SO2 total

ELABORACION

A la hora de vendimiar se realiza el 20 % de la
parte mas madura y soleada, donde la uva
tenga un color dorado.

Se macera con hollejos 4 dias donde arranca
la fermentacién de manera espontanea y que
sirve como pie de cuba.

Luego se prensa junto al resto de la finca con

VENDIMIA prensa directa, no se realiza desfangado. CATA

Su fermentacion es a 16 grados y a su fin se
reposa de 8 a 10 dias antes de trasegar.

Este ano durante la crianza en deposito
realiza una pequefa fermantacion
malolactica de forma espontanea.

Se trabajaran las lias hasta su embotellado
antes de la siguiente vendimia, con un
minimo de un afo en botella.
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